
ДОШКОЛЪНОЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕХ{ДЕНИЕ МЕДВЕДИI{КИЙ
муницигIАльныЙ двтскиЙ сдд JФl крАffугАD жирновского

рдйоt+д воJIгогрддской оБлАсти
(ДОУ Медведицкиri пtуниципацьный детский сад NЪl <Раауга>)

родитеJrьского контроля за организацией питания воспитаFIников в ДОУ Медведиllклrй
муниltипапьныл"t детский сад Ngl <Радyга>

/{ата проведения: << 24_)D июня 2026 г.

Время проверки: с _8_ ч. _З0_ миt]. до _9_ч,_00_ мин.
Основание проверки:
- Графlrк гrроведе}Irrя родительского кOнтроля на?а26 год (1тв. 23,0З.2026 гсlда).

Состав комиссilи (родители/закOнные представители):

l. Белякова О.Л"- представитель второй младшей группы
2. Аксенова В.В - представитель среднеr{ груilпы
З. Солодовникова А.Н. -представитель старшей группы

IIриглаллённые предсl,ави,тели,ЩОУ:
- Заведующий Токарева С.В,
- Старший восi]итатель Кузнеrдова М.В.

l, ldель проверки
Оценка соблюдения санитарно-эпидемиолоl-}lческих требований. нOрм выхода блюд,
вкусовь]х качеств пLlщи, tlрганизации прttёма гIищlt в груIlгtах и ведения документации п0
питанию. Контроля за организациеri питания воспитанников - завтрак.

2" Что проIJерено:
- [_ ] Санитарное состояние пиtцеблока. обеденных зон в группах.
- 1! ] Меню (соответствие 10-дневному / сезонному меню. нrшilчие возрастной
маркировки).
- [_ ] Бракераж го,говой продукции (tкурнал бракеража).
- fu ] Соблюдение Tei\4пepaTypbl подачи блюд.
- [! ] Порядок вь{дач}l пиlци, работа младших воспитателеri.
- [V ] Выход порций (взвешивание / визуаqьный контроль).
- [V ] Вкусовые качества (родштели пробуют завтрак/обед согласно заlIвлению и
медосмс)тру - при наlrичии допуска).
- tV ] Все дети имеют доступ к средствам гигиены (мыло, полотенце) перед едой.
- t/] Отсутствуют запрецlенные продукты (грибы, жареное во фритюре, кремовьlе
изделr{я, газировка, кетчупlмайонез и др.)

З. Результаты проверки

3, 1 . Санитарное состоянрIе
Плтщеблок чистый, персонал в спецодежде. маркировка разделочных досок соблюдена; в

первой младшей группе, столы обработаны. fiосуда соответствует HopntaM.)

З.2. Соответствие меню
Фактическое меню за << 24 ) июня 2а26 г, сов]lадает с утвер;кдённым.

гlро],окол м 2



3,3. Температура блюд l1ри подаче
- Первсlе блюдо (суп молочный рисовыli):
- Батон с маслом
- Какао с l\{олоком
l-iормы: не ниже 65 ОС для горячих блюд - СанПиН 2.3 12 "1.З590-2а

З.4. Организация приёма пищи

fieTl-t обесtlечеttы индивидуальной посудой. Восплtтатели приrlают к культуре еды,
соблюдается время лриёма пtltци. Накрывание столов проl4сходит без нарушенрlя правI4jl.

3.5. .Щегустация (проводится прi.1 наJlLIl]ии медосм0тра у родлtтелеti)
-Суп молочнылi рисовый l,t какао с N.{олоком- оценка (удовлетворительноlхорошо/отлично>,

3,6. ,Щокументация
Журнал бракеража заполняется ежедневlJо, подIrиси членов бракераrкной комиссии
имеются. Суточные пробы отобравы и хранятся в холодильнl4ке.

4. Выявленные недостатки (при наличлrи)
1. кS-чf\
2. \<9-ччr

5. Предложения коý4иссии
1,

2.

6. Решение родительскOй комrrссии
Признать организацllю пIlтанLlя в flОУ:
- [V ] Соответствующей требованиям СанПллН.
- [ _] Требующей доработки (указать срок устранения замечаний),

Рекошrендовать адм}tнистрацпи устранить выявленные нарушения до (_) t__ 20_
г. и проинформировать комисср{ю.

7. Подлиси
Члены комиссии (родr-rте;Iи):

Белякова О.Л,

Аксенова В,В

Солодовнлlкова A.IJ,

ffO}r (ознакошt;tены)

(заведующrrй)

(ст. воспитатель)

(

fiaT,a составления протOкOла: к*24__> __t{юня_ _2026 г.


